
MENUS DU 20/05/24 AU 15/06/24  (sous réserve d’approvisionnement) 

La Chef d’établissement                                             La Gestionnaire                     La  Chef de cuisine

                  C. CYPRIA CELMA                                                       I. HORVILLE                    M. COULIBALY *(menus végétariens)

Lundi 20 Mai 2024 Mardi 21 Mai 2024 Jeudi 23 Mai 2024 Vendredi 24 Mai 2024

FÉRIÉ

Sardines
Charcuterie

Chili con carné
Riz 

St Paulin
Fruit

Tomates féta
Coleslaw

Beignet de calamar
Chou Fleur

Yaourt
Salade de fruits

Salade Piémontaise
Pâtes au pesto

Tortellini aux épinards
Sauce Crème

Yaourt
Fruit

Lundi 27 Mai 2024 Mardi 28 Mai 2024 Jeudi 30 Mai 2024 Vendredi 31 Mai 2024

Tomates
Iceberg

Pomme de terre Grenaille
Fraidou

Fruit

Salade de Pâtes /
Salade de Pois Chiches

Sauté de veau
haricots verts

Yaourt
Fruit

Concombre /
Délice au thon

Omelette
Printanière de légumes

Camembert
Gâteau

Betteraves / œufs durs
Coleslaw

Pâtes 
Yaourt
Fruit

Lundi 3 Juin 2024 Mardi  4 Juin 2024 Jeudi 6 Juin 2024 Vendredi 7 Juin 2024

Salade de Pommes de terre
Salade de Boulgour

Émincés de bœuf mariné
Petits pois / Carottes

Mimolette
Fruit

Carottes râpées
Tomates /Mozzarella

Donut de Poisson
Pommes de terre vapeur

Mini Babybel
Glace

Concombre à la crème
Iceberg / Croûtons

Haricots rouges
Boulgour

Carré Président
Fruit

Œufs durs Mayo /
Avocat

Potatoes Burger
Tomate Provençale

Riz au lait
Fruit

Lundi 10 Juin 2024 Mardi 11 Juin 2024 Jeudi 13 Juin 2024 Vendredi 15 Juin 2024

Salade mexicaine /
Salade Bretonne

Gratin de Pomme de terre
Yaourt
Fruit

Salade de blé /
Salade Piémontaise

Fricassé de veau aux olives
Chou fleur

Samos 
Fruit

Salade du jardin /
Salade jamaïcaine

Bâtonnet de Poulet
Trio de légumes

Yaourt
Gâteau

Salade Farandole /
Salade Rio

Pomme de terre Persillade
Vache qui rit

Compote


