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Dos de colin sauce au beurre blanc
Coquillettes au beurre
Yaourt fermier aux fruits
Nectarine péche

Concombres vinaigrette
Sauté de Beeuf Asiatique
Brocolis au beurre
St bricet
Gateau Semoule

Melon jaune
Cuisse de poulet r6ti
Lentilles verte bio — carottes ail bio
Danette vanille/chocolat

Tomates mozza
Pizza plaque 4 fromages
Kiri bio
Péche au sirop

Lundi 16 Septembre 2024

Mardi 17 Septembre 2024

Jeudi 19 Septembre 2024

Vendredi 20 Septembre 2024

Melon jaune
Omelette nature Bio
Blé pilaf
Fromage Chantenaige
Coupe de fruits tropicales

Pavé de poisson blanc a la bordelaise
Pommes de terres boulangeres
Brie Pasteurisé
Pastéque

Salade au comté
Boulette de beeuf a la catalane
Frites- Haricots beurre
Mars barre glacée
Cone glace vanille

Taboulé aux raisins et tomates fraiches
Pilon de poulet tex mex frais
Petits pois
Camembert Bio
Raisins rouge globe

Salade de Pites au pesto
cordon bleu
carottes fraiches a la créme
Petit suisse nature
ananas morceaux sans jus

Beignet de calamar a la romaine
Pommes de terres grenaille
Yaourt bio aromatisé
Melon jaune

Melon jaune
Dos de lieu créme de persil
Purée flocons Bio — courgette bio
Fromage blanc fermier nature bio
compote bio

Triangle feuilleté savoyard
Emincé de biguine
Chou-fleur bio a la créeme
Fromage carré frais bio
Banane bio

Concombre Tzatziki
Pennée sauce tomate
Bio végétarien
st Paulin
Tropézienne prédécoupée

Salade croquante
Colombo de poulet
Poélée rustique — riz basmati
Mini yop fraise / framboise
Palet pur beurre x2

Sauté de beeuf aux oignons
Riz basmati
Tomme noire
Pomme sucrée

(Eufs durs mayo
Couscous de patate douce
Babybel
Pomme elstar
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